SPECIALHUILE DOLIVE

EEE Domaine

Salvator

Vegétale, bon

équilibre entre

I'amertome et le

fruit. grande finesse,

beaucoup LIL'EH'I'JL

Une huile d'olive trés

clégante.

Hameau de Dabisse

o 10 Les Mies

0492 3400 45

10,50 <€ les 50cl

Moulin du Lubéron

Bien faite, fraiche,

ardmes de banane ¢t

d'artichaut cru. Tex

ture onclueuse, Tres

agreable.

Chiartier Le Moulin

Ancierne route

de Forcalguier

a43ro lrb‘}:

0492732252

19« lelitre

Oliveraie

du Petit-Saint-[can

Parfumée, herbe

fraiche, fine. Bon

equilibre entre le

fruil, Mardence et

l'amertume;

Jostane et (Gfrarnd

Terrusson

1 8o, chermin de Poulus-

so Clonteron

r3roo Afx-en Provence

04 42 02 21 ko

17« le litre

Et aussi...

Anmicl et André

Michel Ereger

Aromes harmonieux

de banane et d'ar-

tichaut cru. Fine

Bonne ardence sans

trop d’ameriume,

Manlin de Gouvan

&, v Marius-Debout

o4 300 Forcalquier

o6 81 bo 1805

1g « le litre

Serge Amoureux

Ardomes de banane,

d'artichaut cry,

amertume et ardence

présentes de facon

equilibrée.

Le Clos oe Porbiles

oyt o0 Manosgus

o402 &7 6 Ny (sur KV}

15,50 cle litre

Bru.nu Fayvan

Notes de banane

et-d'artichaut cru

Ardence, imertume

présenteen finale.

Les Plaings du Chemin

d'Chaisom

o210 Valensale

of 820825 67

e les 75 el
landaun®z

Tres végétale, herbe

fraichement coupée,

pou alj_:rc.la-i:\'\c. £ans

trop d'amertume.

En vente au Domine de

I Blieguee, Rovite de fa

Hastide-des-fourdans

o4 860 Plervepert

493723971

15« les socl

AOC Huile d’olive de Nice

La grace de Nice

‘appellation s'étend sur une centaine

de communes, dispersées entre le pays
grassois et le pays mentonnais. A Nice,on
dit qu'on pleure 'huile d'olive! Il n'y ena
effectivement pas assez. Car, méme si les
producteurs sont tres nombreu, ils pro-
duisent une tres petite quantité d'huile.
En fail, ils préferent fabriquer de la pdle
d'olives (notamment pour la tapenade)
et des olives de table, beaucoup plus ren
tables.. Chuile d'olive de Nice est compe-
séeduneseulevarieté:lecailletier, quilui
donnebeaucoupdedouceuret desubtilite.
Elle a des aromes tres equilibres, tries har-
monieux, a la fois frais et bien {roités. On
sent 'amande, la fleur, le genét, parfois la
pomme et la noisette. C'est une huile sen-
suelle, féminine, émouvante et délicate
comme deladentelle. Elle plait beaucoup,
el toul de suite. Sa douceur larend facile-
ment accessible. Il fauten attendantéviter
de I'utiliser sur des plats trés épices, robo-
ralifs ou rustiques. Elle est faite pour des
metstrésfins, commeles poissonsblancs,
lescoquillesSaint-Jacques, les crustaceset
tous les légumes, qu'ils soient en salade,
en ratatouille, farcis ou cuits a la vapeur.
Elle peut s'utiliser aussi nappée sur du
fromage frais ou sur des desserts, comme
une salade de fraises ou d'oranges, ainsi
gqu‘un sorbet a l'orgeat ou une glace a la
vanille..mE ¢V,

tout en subtilite.
Le Col-Saint-léan
ob 380 Saspel

04 0§ 0g oF 81
o« lessocl
Champsoleil

Salection
Hulles d'olive

2010/20M
Mice

Fruité mir Vigitale el délivate.
Arame de pommie

NOS PREFEREES verte et d'amande,

Huilerie Farfumiée, agreable.

Sainte-Anne 2, chemin de Sembala

{voir partrait) pfiz40 La Trinité

Aromes d'olive mitire,, 0403540208

de gengf et de hiscuit 1390« lessocd

aux amandes. Fruité La Clémandine

miravec beaucoup Beaucoup de parfum,

de finesse et d'éle
gance. Trid equilibrde.

arivme floral, genst,
péche. Bonne one-

Alexandre Hembise tuosite, Fruilé mur

1 18, rowle e Dragul délicat.

qgnan 414, chemin des Sausses
ofir30 Grasse obBg0 Saint Jeanmet

odoFor 15'io

15« lessocl
Domaine

de Vinceline
Fruite miiravec des
notesvigétales, ala
fois vives, legeres

04 93 70 21 42
2z « le litre

Soffioti & Fils

Golt d'amande tres
fin, bien présent, de
Fattague a la finale
en bouche. Une huile

164 | 26 mai 2071 | Le Point 2019

Alexandre Hesnbise

« e suis originaive du pays nigois, et f'ai toujours éé
passionné par le goiit et frsbumnmn‘mxs,mmnw
Fhuile d'olive. 'ai une formation de a

merne ten um restaurant dans le cap Corse. En
2006, ['al appris que le proprictaire de 'Huilerie
Sainte-Arme voulait prendre sa retraite et cher-
chait @ vendre, |'ai towjours aime ce vieux mou-
linsi emblématique de Grasse, alors je lai racheté
et je l'ai entierement renoté. C'est un pari fou,

b e

isimicy, j'ai

un énorme investissement, Je me suis lowrdement

endette, jai plusicurs crédits sur le dos, je redoute toujours le
15 du mois, quand mon compte est préleve.., Heureusement,
je vends bien mon huile dolfve, 'ai méme le privilege de four.
nir le restaurant gastronomique La Bastide Saint-Antoine,

trios répuid dans la région.

Mais j'ai toujours la psychose de la

Sfaillite. Ahmfﬁmiedemerm de mpe poser, de me raison--
“ner: Bt je me dis que ce viewx moulin totirne depuis trois cents
anset qu'iln’y a pas de raison qu'il s'arvéte du jour au lende-

mti. o mE LY,

et elepantes, Petite
ardenceen finale
305, chemin iy Saquier
ob2poNike

of &0 &1 85 20 (sur RV)
16 € le litre

Olivaie des Fons
Bourdouos

Fruité muiranx notes
vEgétules aver beau
coup de richesse dans
les arbmes. Douceur
ot equilibre.

Frangoise Camaltte et
Dawid Rose

18, boulevard Canrmes
s 10 Sainl-Cézaire:
sur-Siagine

&4 91 60 29 59

b les75cl
L'Olivade

Goit dolive mur bien
present, huile a la fols
douce, gourmande et
ronde. Bien typée.
Tulfent Bastan

06838 Gilelte

04 0308 Sy 48

vh @ e litre

Moulin a huile

er Guido & Fils
"kmmrd olive mire,
agréable, onctueuse,
bien typée. Bonne per
sistance cn finale.
od440 Les Borahens
Feillon
04 03 0F 24 40
1rclessoc
L'(frangerie
Arome de genet,
d'abricol el de
fruits confits. Goit
d'amande en finale.
Subtile et harmo
niense.
Gérard el Virginke
Ferry
21, cherin de Blumen
thal
ofr3o Grasse
0403700078
tBeles 75¢l
Moulin d"Opic
Godit d'olive mire
tres agréable, un peu
noisetie aussi, Typeée,
lﬂ!'.ld{"l"‘t anctucuse,

Monelins de b Brague
2, rodtle e Chiteaumenf
offso Cipio
DEQFTT2I0Y
r1,50€50cl

Olivens

ot de vanille, de
poire également,
Huile parfumeée,
douce, avec heaucoup
de délicatesse.

Earl Easy

goz, route de la
Requette

oo Levens

0491 797777 (s V)
13,50€ les 75 ¢l

La Campagne

du Virat

Motes vigetales en
allague, puis aréme
d'olive mire el de noy
sette. Léghre ardence
el de la finesse:
Claude Martin

38, rue des Chranigers
obs 10 Speracedes

pf 10182208
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